Reservierung unter:
reservierung@hotel-lingemann.de
Tel. 05407/6126

Hotel Restaurant Lingemann
Vehrter Landstraf3e 21
49134 Wallenhorst

Unser Chefkoch:
Gaetano Scuderi



UNSERE
WEINEMPFEHLUNG

Gruner Veltliner , trocken
aus dem Hause der Domane Wachau
Glas0.21: 850 € Fla.0,751: 28,50€

Grauer Burgunder 2021, trocken
Weingut Klaus Meyer
Glas021:580€ Fla.0.751:20,00€

Blauer Zweigelt 2021, trocken
Doméne Wachau
Glas 0.2I: 9,80€ Fla. 0,75I: 33,00€

KREIEREN SIE IHR 3 GANGE MENU FUR 35.00 €

Getruffelte Maronen Suppe

Gebeizte Forelle an Buttermilchschaum

Brezn-Weisswurst-Knodel
mit Gemuse und Senfschaum

dkxk

Gedampfter Waller aus dem Gewdurzsud
Wurzel-Gemuse

Spanferkel-Rucken-Braten
mit Linsengemuse

Knuspriger Schweine-Bauch
mit gebratenen Krauter-Salat

Zander unter der Senfkruste
auf Graupen-Risotto

dkxk

Griess-Flammerie

850€

15,80€

13,80€

21,80€

18,80€

17,80€

19,80€

7,00€
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