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Tom\tensauce Mozzarella Fior d| Latte:
A-G-1-3 ,.‘

Pizza Prosciutto E Funghi

- A-G-1-3-10

Pizza Salami-, :

A-G-1-3-10

Pizza TonnoECipolla

A-G-1-3-D

Pizza Siciliana

A-G-1-3-10

Pizza Diavolo

A-G-H-2-3-10

Pizza Capricciosa

Tomatensauce-Mozzarella FiordiLatte-Salami-Schinken-Champignon-Artischocken

A-G-1-3-10

izza 4Stagioni
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Tomafensauce Mozzarella Fior di Latte- Schmken Champlgnon ;

Tomatensauce-Mozzarella Fior di Latte-Mailénder Salami

Tomatensauce-Mozzarella Fior di Latte-Thunfisch-Zwiebel

Tomatensauce-Mozzarella Fior di Latte-Olive-Sardel_len-Kapern

Tomatensauce-Mozzarella Fior di Latte-scharfe Salami-Pepperoncino-Oliven

- 10,50€

13,90€




s Tom-é't_e'-nsa'l,_lcé-'M_gi'zfz'a'l'rf'él'la‘_-Fidr di Latte-Garnelen-Burrata Kése

: Tom'_at'ens’a‘lJc"e—gegr_ill-tes_ Gemiise :

Urhbéstellungen je Zutat
1,50€

¥

* Alle Pizzen auch zum Mitnehmen!




